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Sehr verehrter Gastgeber,
vielen Dank fiir Ihr Interesse an unserem kulinarischen Service. Wir freuen uns Ihnen unser
Prospekt vorstellen zu diirfen. Sie finden Althewdihrtes, wie auch komplett neue Speisen,

Gerichte und Produkte, die wir, nicht zuletzt auf Wunsch unserer Kunden, fiir den Partyservice

weiterentwickelt haben.

Ausgefallenes und Elegantes fiir den Empfang:

Bratencanapés herzhaft belegt und fein garniert mit:

Roastbeef, Schweinebraten, Putenbrust Stiick 1,00 €
zarten rohen Schinken und Kasseler
Brétchenhiilften Stiick 1,50 €

Fischcanapés
wMeer — Genuss*“ in eleganter Form:

Rdéucherlachs, Sherry Matjesfilet, geriucherte Forelle Stiick 1,20 €
Brotchenhiilften Stiick 1,80 €

Kiisecanapés
herzhaft belegt und fein garniert mit:

Camembert, Leerdammer oder Gauda Stiick 1,00 €
Brétchenhiilften Stiick 1,80 €

Alle Schnittchen, Briotchen und Canapés werden ,just in time“ ohne Zwischenkiihlung fiir Ihren
Bestelltermin angefertigt. Das bedeutet absolute Frische in Geschmack, Qualitit und Optik

Kalte Vorspeisen Mindestabnahme 10 Stiick

Schwarzwilder-Schinken auf Honigmelone Stiick 1,50 €

Tomaten — Mozzarella — Basilikum - Platte pro Pers. 2,00 €
verfeinert mit Balsamicogelee

Party Frikadellen 100g 1,00€
auf Wunsch gefiillt mit Hirtenkdse 100g 1,20€

Kiisespiefs 100g 1,80€
mit Weintrauben oder Oliven

Garnelenspiefie 100g 180€
mit Honigmelone

Anti Pasti pro Pers. 2,90 €
gemischte Auswahl mit Baguett

Tortilla mexikanisch pikant pro Pers. 1,00 €
pikant gefiillt mit Thunfisch, Frischkdse und Mais

Bruschetta
mit verschiedenen Toppings vegetarisch Stiick 1,00 €

Carpaccio pro Pers. 6,90 €

Rinderfilet hauchdiinn auf Rucola mit geriebenem Grana Padano
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Lieferservice:

Wir sind von Montag — Sonntag fiir Sie da, egal ob Ostern, Pfingsten oder
Weihnachten. Bei einem Bestellwert ab 100,- € liefern wir innerhalb von
20 km Umekreis frei Haus. Die Anfahrtskosten aufierhalb des Umkreises
teilen wir Ihnen bei der Biifettbesprechung mit.

Die in den Preislisten aufgefiihrten Preise fiir Speisen enthalten die
gesetzliche MwSt. von 7%.

Geschirr - Riickgabe:

Bitte bringen Sie Platten, Pfannen, Geschirr und Warmhaltegeriite nach
spiitestens 2 - 3 Werktagen gereinigt zu uns zuriick.

Sollte Ihnen dies nicht méglich sein, holen wir auch gern,

(gegen einen kleinen Aufpreis) das Geschirr bei Ihnen ab. Fiir die
Entsorgung von Speiseresten und Miill haben Sie bitte selbst zu sorgen.
Bei der Riicknahme von ungereinigtem Geschirr wird, wenn nicht anders
vereinbart, ein Aufpreis erhoben.

Fiir die von uns bereitgestellten Miet- bzw. Leihgegenstinde trigt der
Mieter die volle Verantwortung. Fehlende bzw. beschidigte Gegenstiinde
werden zum Wiederbeschaffungs- oder Reparaturpreis in Rechnung
gestellt.

Ablauf und Zahlung:

Biifetts werden von uns geliefert und auf den von Ihnen bereitgestellten
Tischen aufgebaut.

Tischdecken und Tischdekoration sind, wenn nicht anders vereinbart,
von Ihnen selbst zu stellen.

Warme Gerichte werden von uns in Warmhalte - Rechauds

oder Pfannen angeliefert.

Es sollte immer eine Steckdose in der direkten Nihe des Biifetts sein.
Als Zahlungsmittel gelten nur Bargeld bei Lieferung oder
Uberweisung binnen 6 Tagen nach Rechnungslegung.




Seite 3 Seite 14

Warme Vorspeisen Mindestabnahme 10 Stiick .
Service — Personal
Blitterteigpastete pro. Pers. 320€
gefiillt mit Lachs auf Gemiisebett Getrinke und Abrdiumservice Std. 15,- €
Auberginenscheiben 100g 1,70 € .. . .
mit Tomate und Kdse iiberbacken Biiffet, Speiseservice, Koch Std. 20,- €
Zanderfilet 100g  390€ Buffet und Serviceleitung Std. 25,- €
auf der Haut gegrillt mit Salatcomposition und Balsamico
Chicoree Roulade 100g 160 € An- und Abfahrt fiir Personal bei mehr als 20 km Std. 10 €
mit Hinterkochschinken und Kdse iiberbacken
Champignonkopfe 100  2,00€ Vorhab-Aufbau und Organisation Std. 15,- €
gefiillt und mit Kdse iiberbacken
Hinweis: als Vorspeise rechnen wir 150g. pro Pers., als Haupigericht ca. 250g. pro Pers. Alle Service - Kriifte sind hoch motiviert Ihnen ein gelungenes Fest mit Ihren
.. .. . 00 . o
Suppen 0,25 L gastfzn u Zr;:engeren. Ab I™ Uhr berechnen wir 10% Nachtzuschlag pro
Festtagssuppe vom Rind oder Huhn p-P. 2,00 € ervice un unae
mit Eierstich, Sago oder Nudeleinlage
Tomatencreme ,, Toskana“ p.P. 2,00 € Runde Tische Tischtiicher und Einzelbestuhlung auf Anfrage.
Knoblauchsuppe p.P. 2,00 € Alle .Geschlrr- und Zubehdérteile konnen unabhdngig von einer Biifettbestellung
mit Kdsecroiitons p-P. 2,30€ g e".uetet werden. . .
Ch . P 200 € Bei Verlust oder Bruch von Geschirr oder Zubehor nach Anlieferung haftet der
amprgnoncreme p-r ’ Besteller in Hohe des jeweiligen Wiederbeschaffungswertes. Die Preise bei
Zwiebelsuppe PP 200€ Leihgeschirr verstehen sich ohne An- und Abfahrt zuziiglich gesetzlicher MwSt.
mit Kdsecrotitons p-P. 2,30€
Spargelcreme p-P. 2,00 € . ]
mit Schlagsahne und Mandelsplittern p.P. 2,30 € Wann Sle beStellen SOIlten -
Gulaschsuppe ,,ungarisch Scharf* p-P. 2,50 €
Kiise — Lauch — Suppe PP 230€ Um sich selbst zu entlasten, sollten Sie uns Ihre Terminwiinsche so
Hackfleischbillchen [frith wie moglich mitteilen. Ihre genauen Wiinsche und die endgiiltige
Kiirbiscreme September - Februar pP.  200€ Personenzahl kliren wir mit Ihnen in einem personlichen Gespriich ca.
. 2 —3 Wochen vor Ihrer Festlichkeit.

Eintopfe 0,5 L . ; . ) . . 00
G » Bitte vereinbaren Sie dazu einen Termin (Montag bis Samstag von 10~
emiiseeinto, . P. 3,50 € . 00 0 , . 00 . .

o 4 P bis 13" Uhr oder von 17" bis 19" Uhr. Mittwoch und Sonntag nur in
mit extra Bockwurst p.P. 5,00 € p h - d h Vereinb
usnanmejaiien und nac erewnoarung).
Holsteiner Kartoffelsuppe p-P. 3,50€ .. fa . . 8 . .
mit extra Bockwurst pP. S00€ Kurzfristige Anderungswiinsche oder eine verdinderte Personenzahl
Erbsen oder Linseneintopf pP.  350€ miissen uns bis spiitestens drei Tage vor Liefertermin mitgeteilt werden.
mit extra Bockwurst pP. 500€ Absagen oder Terminverschiebungen sind uns mindestens
Bohneneintopf p-P. 400€ 6 Tage vor Liefertermin bekannt zu geben.
mit Fleischeinlage
Schnippelbohnen p-P. 4,00 €

mit Fleischeinlage
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Frischer Genuss aus dem Meer Mindestmenge I Kg

Pangasiusfilet 100g 230€
mit leichter Panade in Butter saftig gebraten

Schollenfiletrolichen 100g 290€
gefiillt mit Gemiisejulien pochiert

Zanderfilet 100g 350€
auf der Haut gebraten

ganze Lachsforelle ca. lkg 100g 330€
mit frischen Krdutern im Meersalzmantel gegart

Lachs — Lasagne mit Blattspinat 100g 210€

ganzer Lachs (ab 3 kg) 100g 2,90€

mit frischen Krdutern im Meersalzmantel gegart

bei Fischgerichten kalkulieren wir 200 g frischen Fisch p. Person

So/fen: 1. Rieslingrahm 2.Tomaten — Kriuter — Sofie 3.Limetten — Zitronen — Sofle

Fleischgerichte rustikal ca. 3002 p. Pers.

Rippenbraten Portion
Dicke Rippe auf Sauerkraut und Salzkartoffeln mit delikater Sofse

Haxen oder Eisbein ca. 800 g Portion
auf Sauerkraut und Salzkartoffeln mit delikater SofSe

Schnitzelpfanne Portion
panierte Schnitzel mit 2 Soffen nach Wahl ein Salat nach Wahl und Bratkartoffeln

Griinkohl Portion
mit Bregenwurst und Kasseler dazu Salzkartoffeln

Schweinekrustenbraten Portion
mit Kartoffelspalten Sauerkraut und Kréuterquark

Zwiebelrostbraten Portion
aus dem Schweinekamm herzhaft gefiillt mit jungem Gartengemiise und Gratin

Kasselerbraten saftig aus der Keule Portion
auf Sauerkraut mit Ananas und Salzkartoffeln

Tafelspitz Portion
mit frischem Meerrettich, dazu Schmorkohl und Salzkartoffeln

Rheinischer Sauerbraten Portion
auf Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Rindsroulade Portion
mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Schlemmerpfanne Portion
geschnetzeltes von Schwein oder
Pute in Champignon-, Pfeffer- od. Curry — Fruchtsofse

6,50 €

8,90 €

8,90 €

7,50 €

7,90 €

820€

7,50 €

8,50 €

8,20 €

890 €

6,90 €
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Leihgeschirr und Partymobel

Retoure

Teller, Suppenteller, Kuchenteller usw.
Suppentassen mit Untertassen
Dessertschalen

Besteck

Suppen oder Kaffeetasse mit Untertasse

Weizengliiser 0,5 Ltr.
Longdrinkgliiser

Pilsgliser, Krombacher 0,3 Ltr.
Willibecher 0,2 Ltr.

Sektgliser 0,1 Ltr.

Weingliser rot od. weifs
Wasserglas

Aschenbecher Glas
Servierkiorbe oder Tabletts

Kerzenleuchter
6 - armig (Hohe 140cm)

Tischkerzenleuchter
1 — armig incl. Kerzen nach Verbrauch
5 —armig incl. Kerzen nach Verbrauch

Windlichtglas incl. Teelicht

Festzeltgarnitur
1 Tisch 2 Bdnke fiir 8 Pers.
mit Hussen

Stehtisch
mit Husse
Husse inklusive Reinigung

Terassenheizstrahler ohne Gas

Profi-Grillstation
incl. Gas und Endreinigung

Zapftheke
klappbar inkl. Spiilbecken und Biirste

Theken
klappbar

Kiihlanhdnger

Partyzelte - Festzelte
in vielen Gréfien auf Anfrage

gereinigt

5 20€
L 30€
L I5€
L 10€
L 30€
S 20€
5 20€
- 20€
L 10€
520 €
L 30€
- 20€
5 20€

nicht gereinigt

- 30€
L 45€
L 25€
- 20€
L 45€
L 30€
L 30€
- 30€
- 20€
L 30€
L 40€
- 30€
- 30€
2,00 €

15,00 €

3,00 €
7,00 €

1,00 €

10,00 €
18,00 €

6,00 €
10,00 €
4,00 €

20,00 €
75,00 €

25,00 €

12,00 €

150,00 €
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Fleischgerichte elegant

Service rund ums Biiffet

zarte Schweinelendchen 100g  250¢€ Selbstverstdindlich bieten wir Service Leistungen iiber die Biiffetzubereitung hinaus
mit Soffen nach Wahl: Champignon-, Pfeffer-, Calvadosrahm .
Getriinke
Pute ,,Royal“ 100g 230€ - ) )
zarte Putenbrust mit Frischkdse und Spargel gefiillt Wir fiihren folgende Biersorten frisch vom Fass
Kalbsriicken 100g  390€ Krombacher.Pilsener oder Weizen, Hirke Pils Ltr. 2,10 €
mit Krduterkruste zart rosa gebraten und in Tranchen geschnitten Jedes andere Bier auf Anfrage
Rinderfilet ,,Dijon* 100g 5,90 € Komg Ludwzg dunkel oder andere Ltr. 2,40 €
mit Krdutersenfkruste rosa gebraten und in Tranchen geschnitten zzgl. Zapfanlage CO2 und Endreinigung 20,00 €
Babarie Entenbrust 100g 3,80€
mit Orangensofe und in Tranchen geschnitten Sekt z.5.: Deinhard, Henkel, Rotkiippchen Flasche 4,90 €
. . . Fiirst Metternich oder Mumm Flasche 7,90 €
Fleischgerichte exotisch .
- - Winzersekt Ernst Bretz Chardonay extra trocken Flasche 9,90 €
Chinapfanne ,,pikant“ 100g 230€
aus der Putenbrust, mit Wokgemiise, Sojabohnenkeimlinge und Sojasofle Weine rot oder weif3 je nach Sorte
Hihnchenbrust , Asia* 100g  250€ Cola, Sinalco, usw. Ltr. Flasche 1,60 €
mit Erdnusssofie ,, pikant**
Mineralwasser h. Sort Ltr. Flasch 1,00 €
Hiéhnchenbrust ,, Tropicana“ 100g 280€ versch. sortern r rlasche
mit Pfirsich und Kse iiberbacken Orangen oder Apfelsaft 100 % rein Ltr. Flasche 2,00 €
Putenfilet ,, Hawaii“ 100g 280€ Kaffee Ltr. 6,00 €
mit frischer Ananas und Kise iiberbacken Pauschal pro Kanne inkl. Milch und Zucker
. . Kaffee Automat pro Tasse 1,20 €
Wll dg ert Ch te fiir Spezialititen wie, Espresso, Cappuccino
Wildragou Portion 7,50 € (nur in Verbindung mit Service)
in Waldpilzrahm mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl und Kartoffeln Spirituosen alle Sorten auf Anfrage
Wildschweinkeule Portion 8,50 € Selbstverstindlich liefern wir alle Getrinke auf Kommission
in Waldpilzrahm mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl und Kartoffeln Getrdnkepreise ohne Glas und Service, exklusive MwSt.
Hirschkalbskeule Portion 9,90 €
in Pfifferlingrahm mit Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl und Kartoffein Tischwdsche
Rehkeule Portion 10,50 € Dunicel Tischtuch Ifd. Meter 2,00 €
in Pfifferlingrahm mit Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl und Kroketten Hotelqualitdt, in verschiedenen Farben
v Dunicel Mitteldecken Stiick 1,50 €
Jung es Gem use in verschiedenen Farben
Broccoli mit Buttermandeln 100g  130€ Servietten einfach Farbe nach Wunsch 30 Stiick 3,00 €
zarte Béhnchen mit Speck 100g L10€ . . . » )
Gemiisebouquet mit Bohnen, Erbsen, Méhren und Blumenkohl 100g 110€ Servietten in Duni Top Qualitit 50 Stiick 15,00 €
Blumenkohlroschen mit Sauce Hollandaise 100g 1,00€ Stoffservietten weif3 inklusive Reinigung Stiick 0,50 €
Erbsen und Mohrchen in Butterrahm 100g  0.90¢€ Stofftischtuch (1,20 * 1,20 weif; inkl. Reinigung) Stiick 4,00 €
Rahmschmorwirsing 100g 090€
Bohnenbiindchen mit mildem Speck gewickelt Stck. L10€ Stofftischtuch (2,20 * 2,20 wei3 inkl. Reinigung) Stiick 6,00 €
Sauerkraut oder Apfelrotkohl 100g 0,70 €

Kaisergemiise - Gratin 100g 150€
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Kartoffel & Co — vegelaris ch Deutsches Biiffet ab 15 Pers pro Person 14,90 €
Kartoffelgratin ideale Beilage zu allen Gerichten aus frischen Kartoffel hergestellt vegetarisch ]
2 Kg ca. 11 Personen 15,00 € Holsteiner Kartoffelsuppe
3 Kg ca. 17 Personen 21,00 € Tafelspitz
4 Kg ca. 22 Personen 27,00 € mit frischem Meerrettich und Rahmschmorwirsing
Salzkartoffeln in Butter und Petersilie geschwenkt 100g 0,50 € .
. o . Schollenfiletrélichen
Rosmarinkartoffeln Kartoffelspalten in Olivendl, Rosmarin und Meersalz 100g 0,60 € Jiillt mit Gemiisejuli hiert
Bratkartoffeln mit Zwiebeln 100g 1,00€ SCJUTT T CERMSEUTLEn pochier
. .. Schweinebraten
Reis, Spiitzle, Bandnudeln, 100g 0,60€ . .
Rstital 100 130 € saftig aus der Keule geschnitten
ostitaler g .
Kroketten 100g  1,00€ Salzkartoffeln y
Wildreis od. Basmatireis 100g  0,80€ in Butter und Petersilie geschwenkt
Gnocchi in Butter geschwenkt 100g 1,00€ junges Gartengemiise - Bouquet
Kartoffelknodel Stck. 0,60 €

Kopfsalat

mit siiffer Sahnesofie separat serviert

Salate mit & ohne Fleisch

Rote Griitze

Weifikohl — oder Rotkohlsalat 100g 0,60 € . .

Weifikohl Salat  mit Ananas 100c 0,70 € mit Vanillesofse

Rote Beete- oder Mohrensalat 100g 0,70 € .

Gelbe — Bohnen- Gurken- oder Selleriesalat 1006 LO0E Standart Biifett ab 20 Pers pro Person 14,90 ¢
mit Schmant 100g LIOE Festtagssuppe vom Rind oder Huhn

Waldorf— Salat 100g 1,50 € mit Eierstich, Sago od. Nudeleinlage

Pfliicksalate mit Dressing nach Wahl separat serviert Portion 1,20 € Krustenbraten

N'udelsalat 100g 0,80 € mit Sauerkraut und Krdiuterquark,

Eiersalat 100g 080 € Putengeschnetzeltes

Gefliigelsalat mit Ananas 100g L20€ in Curry-Fruchtsofe,

griechischer Bauernsalat 100g L50 € .
mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Paprika mit Oliven und Hirtenkdse Partyschnitzel

Kartoffelsalat mit Majonaise 100g 0,90 € mit Rahmchampignons

Kartoffelsalat mit Rauchspeck Essig und Ol 100g 0,90 € Partyfrikadellen

Kartoffelsalat ,,elegant“ auf Wunsch mit Hirtenkdsefiillung
mit Apfel, Salatgurke, Zwiebeln, Fleischwurst, Joghurtdressing 100g 1,20 € gekochte Eier

Schweizer Wurstsalat mit Kése 100g 1,50 € verschieden gefillt

Bayerischer Wurst Salat 100g 1,40 € .

Tomaten — Mozzarella mit frischen Basilikum und Basamicogelee Portion 2,00 € Katenrauch.schm.ken

Lauch- Salat mit Ananas, Kiise und Joghurtdressing 100g 1,50 € mit Honigmelone,

Chinakohlsalat mit Mandarinen und Siifier Sahne Portion 1,30 € grofles Kisebrett

Cesars Salat gabelfertig portioniert und mit Obstdekoration aufgelegt, dazu Birnen und Feigensenf
Romersalatherzen mit graved Lachs und Grana Padano Portion 2,30 € junges Gartengemiise

Friihlingssalat in Butter geschwenkt,

Teufe lssar;l:t lij[;ll.sl;az;:tnf‘men’ Zwiebeln, Salatgurken, Paprika 100g  L30€ Patna Reis oder Bandnudeln, Kartoffelgratin,
aus reinem Rindfleisch mit pikanten Silberzwiebeln 100g L,60 € 2 Salate Threr Wahl

Bulgur - Salat ,pikant“ 100 1,50¢€ 2 Sorten Dessert Ihrer Wahl

mit rotenLinsen, Paprika und Gurke
mit Butter und Party- Brot und Baguette.
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Siiffe Verfiihrung

Rote Griitze

mit Vanillesofse 100g L10€
Mousse au Chocolat 100g L150¢€
Cappuccino - Créme 100g 1,50€
Herren - Créme
Vanillemousse mit Rumkirschen 100g 1,70 €
Bayrisch - Créme 100g 1,50¢€
mit roter Griitze Portion 2,00 €
Lemonencreme mit Mascarpone
die Spritzige siifse 100g 1,70 €
4 Schicht - Frucht - Joghurt — Dessert Portion 2,00 €
Marzipan-Creme 100g 1,70€
mit Amaretto 100g 2,00€
Creme brulee Portion 2,00 €
Panna Cotta italienische Sahnespeise 100g L150¢€
mit Friichten 100g 2,00 €
Tiramisu Portion 2,50 €
(ab 10 Pers. italienische Siif3speise mit Amaretto)
frischer Obstsalat mit Schlagsahne 100g 2,20€
Obstspiefie ab 20 Stk. /pro Stck. 2,20 €
mit Vollmilch oder Zartbitterschokolade iiberzogen
Schokoladenbrunnen ab 20 Pers. /pro Pers. 4,00 €
Die Dessertattraktion
verzehrfertige Obststiickchen und Vollmilch oder Zartbitterschokolade
auf Wunsch prisentieren wir Ihren Gisten Portion 2,00 €
auch das Dessert im Glas
Kiisespezialitiiten
Kiiseplatte Gourmet pro Person ab 1,50 €
(ab 20,- € europdische Kdsespezialititen, gabelfertig portioniert
und mit Obstdekoration aufgelegt)
fiir Kenner und Geniefier
Fromage de Francaise ab 40,00 €
beste franzosische Rohmilchspezialititen gut gereift,
am Stiick gelegt und mit Trauben dekoriert dazu Birnen- und Feigensenf
selbstverstindlich bereiten wir Ihnen auch gerne eine
Kdsevariation aus beiden Vorschliigen zu pro Person 3,00 €

Als erfrischenden Vitaminsnack fiir zwischendurch bieten wir Ihnen

gemischte Obstschalen ab 12,50 €
aromatisches, gewaschenes Frischobst der Saison, handfertig portioniert
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Gourmet - Biifett ab 30 Pers. pro Person 25.;?0

Festtagssuppe vom Rind oder Huhn
mit Eierstich und Nudeleinlage

Tomaten — Mozzarella — Basilikum - Platte
verfeinert mit Balsamicogelee

Antipasti
verschiedenster Art

Carpaccio
Rinderfilet auf Rucola und geriebenen Grana Padano

Hirschkalbskeule
mit Pfifferlingrahm und Preiselbeerbirne

Schweinefilets
mit Pfefferrahm von griinem Madagaskar Pfeffer

Babarie Entenbrust
mit Orangenfilets

Fjordlachs
im Salzteig gegart

Romanescu — Blumenkohl — Broccoli - Gratin
Apfelrotkohl, Kartoffeln und Thiiringer Klofe

Grofie Fischplatte
ganzer Lachs Meeresfriichtecoktail auf Gemiisebett Tiefseegarnelen, Sherry — Matjes mit
Preiselbeersahne Flusskrebsschwdnze in Knoblauchol, graved Lachs mit Honigsenfsofe,
Grofie Kiiseplatte
gabelfertig portioniert und mit Obstdekoration dazu Feigen- und Birnen - Senf

Schinkenplatte
Katenrauchschinken auf Honigmelone

Cesars Salat
Romersalatherzen verfeinert mit graved Lachs, Croutons und geriebenen Grana Padano

griechischer Bauernsalat
Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Paprika mit Oliven und Hirtenkdse

Bulgur — Salat  ,,pikant“
mit rotenLinsen, Paprika und Gurke
Blattsalate
mit separatem Dressing,
Grofier Brotkorb
mit verschiedenen Sorten Brot, Baguette und Schinkenstangen

zwei Desserts Threr Wahl
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Biifettvorschliige
Sehr geehrter Gast,

bei allen nun folgenden Biifettvorschligen handelt es sich um Anregungen fiir Ihre personliche
Biifettgestaltung. Wenn Sie Anderungswiinsche oder Fragen haben, wenden Sie sich bitte

jederzeit an uns. Wir werden Ihre Anregungen gerne umsetzen.

Kalte - Warme Biiffetkompositionen ab 10 Personen

Mit Geschmack, Eleganz und Liebe fiir Sie zusammengestellt

Vesperplatte pro Person 9,90 €

mit Mettwurst, frischen Mett mit Zwiebelringe, Leberwurst, Rotwurst, Weifswurst,
Schwartenwurst, Kesselfleisch, Nudelsalat, Kartoffelsalat, Gewiirzgurken, mit Butter Brétchen
und Brotauswahl

Rustikale Bratenplatte pro Person 11,50 €

Kernrauchschinken, panierte Partyschnitzel, Kasselerbraten Schweinebratenaufschnitt
Pfefferbeifer, Partyfrikadellen, 2 Salate zur Wahl, mit Butter und Partybrotsortiment

Rustikale Bauernplatte pro Person 11,90 €

Rippenbraten, mini Haxen, Hihnchenschenkel,
Bratkartoffeln, Sauerkraut, Schinkenbohnen, Krautsalat,

Landhaus — Schmankerl pro Person 13,90 €

Schweinemedaillons
zart rosa gebraten in Pfefferrahmsofse von griinem Madagaskar Pfeffer

Pute ,,Royal“
zarte Putenbust gefiillt mit Frischkdse und griinem Spargel,
Kartoffelgratin
als zweite Beilage Reis oder Spiitzle
junges Gartengemiise - Bouquet
in Butter geschwenkt
einen Salat nach Wahl und ein Dessert Ihrer Wahl

Gutsherren Wahl ,,alles Filet* pro Person 19,90 €

Rinderfilet
im ganzem gegart zart rosa gebraten und in Tranchen geschnitten

Schweinemedaillons

in Pfefferrahm von griinem Madagaskar Pfeffer
Putenbrustfilets

mit frischen Rahmchampignons

Bohnenbiindchen und zartes junges Gartengemiise
Gnocchi, und Kartoffelgratin,

einen Salat nach Wahl

ein Dessert Ihrer Wahl
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Bavern Gaudi pro Person

Leberknodelsuppe

Weifiwiirstchen
mit stiffem Senf,

mini Schweinshaxen
auf Sauerkraut

bayrischer Leberkise, bayrischer Wurstsalat,

Speckkartoffelsalat
warm
Kiiseplatte
mit Radi,

Griebenschmalz, Laugenbretzel , Party- Brot und Brotchen
Bayrisch Creme
mit Rote Griitze und Vanillesofie

Festtagsschmaus ab 15 Pers pro Person 17,90 €

Festtagssuppe vom Rind oder Huhn
mit Eierstich, Sago oder Nudeleinlage

Hirschkalbskeule
in Pfifferlingrahm mit Preiselbeerbirne und Apfelrotkohl

zarte Schweinelendchen
mit Soffen nach Wahl: Champignon-, Pfeffer-, Calvadosrahm

junges Gartengemiisebouquet
in Butter geschwenkt

Pute ,,Royal“
zarte Putenbrust mit Frischkdse und Spargel gefiillt

Kartoffelknidel und Salzkartoffeln
einen Salat nach Wahl , ein Dessert Threr Wahl

Brot und was noch dazu gehort

Partybrotchen  vielfach sortiert Stiick 0,25 €
Stangenbaguette je nach Sorte ab 2,40 €
Chiabatta Stiick 2,60 €
Brotkorb vielfach sortiert pro Person 1,60 €
als Ergiinzungsvorschlag

Kdseplatte Gourmet pro Personab 1,60 €

europdische Kdsespezialititen, gabelfertig portioniert
und mit Obstdekoration aufgelegt dazu Birnen- und Feigensenf

Rdéucherfischplatte pro Personab 3,50 €
Ganzer Lachs oder Lachsforelle mit graved Lachs, Forellenfilets, Tiefsee-Garnelen,
Butterfisch, Flufkrebsschwdinze und Muscheln mit verschiedenen Sofsen fein dekoriert



